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LOCATION

Il fascino di un Castello immerso
nel verde, con vista sulla citta:
una location speciale per il
vostro giorno piu bello.
L'ampia terrazza panoramica e
['elegante Salone delle Feste
accolgono fino a 200 ospiti.
Gli ampi spazi dei giardini si
prestano come romantica cornice
per la cerimonia civile e
accolgono i vostri ospiti per un
raffinato aperitivo e

l'esclusivo party serale.

MENU PERSONALIZZATO,
FIRMATO ALBERTO RIBOLDI CHEF
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Una cucina gourmet, tra tradizione e innovazione, per i palati piu
esigenti. Un menu unico, creato direttamente con lo Chef, in abbinamento
alla nostra selezione vini. Siamo a disposizione con idee speciali e

sorprese per stupire e coccolare voi e i vostri ospiti e
\ regalarvi un giorno indimenticabile. ,
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LO CHEF PATRON ALBERTO RIBOLDI PROPONE
MENU SUPERIOR

Grande Aperitivo di benvenuto ad Isole

A TAVOLA

Calamarata con Pacoté selezione “Felicetti”
Calamari, Gamberi rossi e Mazzancolle

~

Risotto mantecato con Formaggio Bagoss, sfilacci di Cervo
e riduzione di Mirtilli

~

Faraona con ripieno di magro e Peperoni in agrodolce

TORTA NUZIALE

Pasticceria lginio Massari
a scelta

Gran buffet di Frutta e Dessert
Caffe
Acqua Gas e Naturale

Vini selezionati dalla Nostra Cantina

L A & 4

€ 145,00 Centoquarantacinque/00 A PERSONA
(Ilva Inclusa)
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LO CHEF PATRON ALBERTO RIBOLDI PROPONE
MENU PRESTIGE

Grande Aperitivo di benvenuto ad Isole

A TAVOLA

Risotto mantecato con Zafferano, polvere di Liquirizia e funghi Finferli

~

Raviolone ripieno di Crostacei con Pomodoretti Confit,
Spinacetti e Fiori di Zucca

~

Trancio di Storione Bardato con Lardo di Paspardo
e Riduzione al Vino rosso

~

Filetto di Fassona in crosta di Bagoss con patate al timo

TORTA NUZIALE

Pasticceria lginio Massari
a scelta

Gran buffet di Frutta e Dessert
Caffeée
Acqua Gas e Naturale

Vini selezionati dalla Nostra Cantina

LA & 4

€ 155,00 Centocinquantacinque/00 A PERSONA
(Ilva Inclusa)
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GRANDE APERITIVO DI
BENVENUTO AD ISOLE

SELEZIONE DI FINGER FOOD

Grana Bresciano e Salame della Valle,
Focaccia al Rosmarino,
Bavarese di zucchine con spuma al Grana Padano,
Mousse al mascarpone e nero puré,
Cocotte con Centrifuga di Melone e Gambero Rosso,
piccola insalatina di riso venere gamberi e verdure
insalata di polipo, patate e pomodorino confit, farro con seppia

A 2 4

A PASSAGGIO

Code di Gamberi panati e fritti, Bocconcini di pestom,
Latterini fritti, Bocconcini di salmerino gratinato

LA & 4

ISOLA DEI SALUMI AL TAGLIO "BERKEL"

Lardo Venato, Culatello di Langhirano,
Speck Trentino, Mortadella tipo Bologna e Pancetta nostrana

2 & 4
[ISOLA DEI FORMAGGI

Presentazione all’asse di Formaggi di Pianura,
Montagna ed Esteri con Marmellate

L A & 4
ISOLA DELLE CRUDITE E SUSHI

Sashimi di Tonno rosso, di Salmone Norvegese,
Pesce Spada Sushi e Sashimi,
Crudite di Gambero Rosso e rosa,
Mazzancolle, Ostriche (1 tipologia)
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GLI ESCLUSIVI
DELLO “CHEF” ALBERTO RIBOLDI

ISOLA DEL CAVIAR CALVISIUS TRADITION

Servito con Pan Brioches e Burro delle Valli
€ 30,00 a persona (anche numerata)

LA & 4

DEGUSTAZIONE OSTRICHE

(3 tipologie)
Da abbinare alle Cruditeée
€ 12,00 a persona

LA & 4

ISOLA DEL CASARO IN SHOW-COOKING

Servizio a Vista della Lavorazione
Dei prodotti caseari Pugliesi
Mozzarelle, Burrate, Nodini, Ricotte, Stracciatella

Da 50 a 80 ospiti € 1.200,00

Da 90 a 140 ospiti € 2.000,00
Da 150 a 190 ospiti € 3.000,00

LA & 4

TEL.0O30 2004224 - CELL. 3428500428
EVENTI®OCASTELLOMALVEZZI.COM




GRAND BUFFET DI FRUTTA E
DOLCI A ISOLE

ISOLA DELLA FRUTTA

Frutta Esotica e Tropicale pretagliata, Frutti di Bosco
in Monoporzione

LA & 4
ISOLA DEI LIEVITATI

Torte di Rosé, Piccoli Muffin alla Marmellata e Cioccolato,
Krapfen alle Creme
in Monoporzione

Pasticceria Mignon Iginio Massari

A 2 4

GLI ESCLUSIVI DELLO "CHEF” ALBERTO RIBOLDI

Al Grand Buffet di Frutta e Dessert

ISOLA DEI GELATI

Da 50 a 80 ospiti € 700,00
Da 90 a 140 ospiti € 1000,00
Da 150 a 190 ospiti € 1.400,00
8 Gusti a scelta
(anche vegani)
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BUFFET FINALE

SOLUZIONE A

Soluzione a
(Min. 30 pax)
Bollicina Franciacorta
Pizza Gourmet 2 gusti,
Focaccia Prosciutto Crudo di Parma
€ 25 a persona

A 2 4

SOLUZIONE B

(Min. 30 pax)

Bollicina Franciacorta
Spaghettata Aglio, Olio e Peperoncino
Oppure
Paccheri Cacio e Pepe
€ 25 a persona

LA & 4
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INCLUSO NELLE NOSTRE
PROPOSTE DI MENU DI NOZZE

Sale fino a 200 invitati e spazi per aperitivi e buffet
Menu personalizzati

Spazi esterni di grande fascino, Parco Di 36.000 mt a
Vostra disposizione per il servizio fotografico

Ampio parcheggio
Menu per bambini e fornitori € 50.00
Bambini da 0 a 3 anni sono gratuiti
Menu specifici per celiaci
Menu specifici per intolleranti
Menu per Vegetariani/vegani
i vini durante il pasto su nostra proposta inclusi
Ripasso regolare di tutte le portate del menu

Il matrimonio
Prezzi inclusi di IVA e Location

La durata del servizio proposto € di 7 ore
(es. servizio del pranzo 13.30 - 20.30)
(es servizio serale 18.30 - 01.30)

*Ogni ora extra € 500,00- piu eventuali consumi e servizi aggiuntivi
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ASSISTENZA E SERVIZI PERSONALIZZATI
(DA PREVENTIVARE)
- Fiorista
- Fotografo
- Grafica
- Noleggio macchina con conducente
- Baby-sitter & Animazione bambini
- Intrattenimento musicale

- Vendita e confezionamento bomboniere enogastronomiche
personalizzate

- Allestimento audio/luci a partire da € 400,00
- Sweet Table & Candy Corner (Confettata e Caramellata)
Da 50 a 80 ospiti € 700,00

Da 90 a 140 ospiti € 1000,00

Da 150 a 190 ospiti € 1.400,00
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ALLESTIMENTO CERIMONIA CIVILE

Zona dedicata, Sedute per gli ospiti, tavolo celebratore e
pianoforte a coda (solo zona Kaima)

Incluso

Welcome Drink con

Acque aromatizzate

€ 10,00 a persona
Minimo garantito di 50 ospiti

Oppure

Welcome Drink con
Bollicina Franciacorta, Aperol e Campari Spritz
Selezione di due finger food
€ 20,00 a persona
Minimo garantito di 50 ospiti

Allestimento floreale a vostra cura
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OPEN BAR

Da 50 a 80 invitati confermati

MENU DA € 145 (incluso 50 cons. a scelta tra amari o cocktails)
MENU DA € 155 (incluso 70 cons. a scelta tra amari o cocktails)

Da 90 a 140 invitati confermati

MENU DA € 145 (incluso 70 cons. a scelta tra amari o cocktails)
MENU DA € 155 (incluso 100cons. a scelta tra amari o cocktails)

Da 150 a 180 invitati confermati

MENU DA € 145 (incluso 100 cons. a scelta tra amari o cocktails)
MENU DA € 155 (incluso 150 cons. a scelta tra amari o cocktails)

Isola del Gin Tonic
6 Tipologie di Gin e Soda selezionati € 1500 (120 pz.)
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MATRIMONIO SOTTO LE STELLE
NELLA CORTE DI CASTELLO

Matrimonio sotto le stelle nella Corte di Castello
Zona dedicata davanti al Castello massimo 120 ospiti,
allestimento con tronchi, candele, mise-an-place,
Luci e bracieri

a partire da € 50 a persona
(minimo 50 ospiti ad un massimo di 120)
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VI ASPETTIAMO PER
PERSONALIZZARE LA PROPOSTA E RENDERE UNICO
IL VOSTRO MATRIMONIO A CASTELLO MALVEZZI
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